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03
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Identificação do produto

Denominação de Venda Queijada de feijao 60 grs ,12 und

GTIN:  5600803070085                                                                                                                                             

840008l

5 dias

Instruções de conservação Após descongelar não voltar a congelar. Conservar a -18ºC

Após data de produção 12 meses

Ficha técnica

Referência:

Açúcar, água, OVO, farinha de AMÊNDOA, farinha de TRIGO, feijão (4,8%), coco ralado, 

gorduras vegetais (óleos vegetais (girassol, linhaça, SOJA e colza), matérias gordas 

vegetais (gordura de palma e palmaestearina e palmoleína, água, sal, emulsionantes 

(E322, mono e diglicéridos de ácidos gordos), soro de LEITE em pó, conservante (E202), 

regulador da acidez (E330), aromas, corante (E160a, vitamina A e vitamina D), açúcar 

em pó (açúcar, gordura vegetal totalmente hidrogenada (palma), antia aglomerante 

(E551) e aroma.

Uso Previsto

Data de validade

Produto destinado a toda a população em geral, exceptuando indivíduos com intolerância ou alergia a algum dos ingredientes 

declarados na lista de ingredientes.

Modo de utilização

Descongelar a temperatura ambiente durante 1hora.

Ingredientes

Após descongelação
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Ficha técnica

Valor Energético Kcal/Kj 320/1342 g 45

g 12,2 g 19

g 5,1 g <0,1

g 6,5 g 1,2

Limites

<10 ufc/g

<10 ufc/g

ausência em 25g

Características Organolépticas

Sal

fibra

Informação Nutricional Média (por 100g de produto)

saturados:

Staphylococcus aureus

Características  Microbiológicas

Microrganismo Métodos de Análise

Cumpre com as especificações legais em vigor.

Proteínas

Rotulagem

Alergéneos
Contem GLÚTEN, OVO, LEITE e FRUTOS DE CASCA RIJA e pode conter vestígios 

de SULFITOS.

OGM´s Isento

Irradiados Isento

Salmonella spp

E. coli

Legislação Aplicável

Produto com sabor e cheiro a feijão e amêndoa.

dos quais açucares:

Peso unitário: 60g +/- 5g

Lípidos

Hidratos de Carbono

dimensão: diâmetro: 6,5cm    altura: 2,5cm

Características Físicas

Desenvolvido  por: 

Catarina Nogueira

Aprovado por:

Pág. 2de2 


