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Identificacdo do produto

Denominacao de Venda Queijada de feijao 60 grs ,12 und
Referéncia: 840008| . A
GTIN: 5600803070085

Agucar, dgua, OVO, farinha de AMENDOA, farinha de TRIGO, feijdo (4,8%), coco ralado,
gorduras vegetais (6leos vegetais (girassol, linhaga, SOJA e colza), matérias gordas
vegetais (gordura de palma e palmaestearina e palmoleina, agua, sal, emulsionantes
Ingredientes (E322, mono e diglicéridos de acidos gordos), soro de LEITE em pd, conservante (E202),
regulador da acidez (E330), aromas, corante (E160a, vitamina A e vitamina D), agucar
em po (agucar, gordura vegetal totalmente hidrogenada (palma), antia aglomerante
(E551) e aroma.

Modo de utilizagao

Descongelar a temperatura ambiente durante lhora.

Uso Previsto

Produto destinado a toda a populagdo em geral, exceptuando individuos com intolerdncia ou alergia a algum dos ingredientes
declarados na lista de ingredientes.

Data de validade

Apos data de produgao 12 meses
Apos descongelagao 5 dias
Instrugoes de conservagao Apés descongelar ndo voltar a congelar. Conservar a -18°C

Desenvolvido por:
Aprovado por:

Catarina Nogueira Pég. 1de2



)
L1 E

3trian Ficha técnica S
BAKERS Data; 11/03/2020

Caracteristicas Organolépticas

Produto com sabor e cheiro a feijdo e améndoa.

Caracteristicas Fisicas

Peso unitdrio: 60g +/- Bg

dimens3o: didmetro: 6,5cm  altura: 2,5¢cm

Informacao Nutricional Média (por 100g de produto)

Valor Energético Kcal/Kj|320/1342 Hidratos de Carbono g|4s
Lipidos g|12,2 dos quais agucares: g|19
| saturados: g|5,1 Sal gl|<0,1
Proteinas g|6,5 fibra g|1,2
Caracteristicas Microbioldgicas

Microrganismo Métodos de Analise Limites
Staphylococcus aureus <10 ufc/g
E. coli <10 ufc/g
Salmonella spp auséncia em 25g

Rotulagem

Alered Contem GLUTEN, OVO, LEITE e FRUTOS DE CASCA RIJA e pode conter vestigios
ergeneos de SULFITOS.

OGM'’s Isento

Irradiados Isento

Legislacdao Aplicavel

Cumpre com as especificag8es legais em vigor.
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